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GUBBE & SMAKRESA #1 STORY OF BRAASTAD

Lordag den 29:e mars ar det dags for den forsta smakresan regisserad av
Raspberry’s egen val marinerade spritgubbe.

Pa var forsta smakresa berattar vi om familjen Braastad och deras
framgangssaga och vi ténkte borja ar 1875 och jobba oss fram till nutid.

Vi har knapat ihop en kvall vi tror kommer bli himla skoj, och gott.

Det kommer serveras en treratters (kanske nat extra snacks), det blir
stankare, vin, stankare, grogg & mer stankare! det blir tjot fran var egen
spritgubbe som enligt sdkra kallor har roliga stories att beratta! Vi kor
sedvanligt quiz och tillsammans ska vi ha en javligt trevlig kvall.
Pengen man projsar for att delta pa spektaklet lagger vi pa 1295:-/person
Na&r ni bokar ber vi er anmila eventuella allergier sa blir alla ndjda.

Som vanligt galler forst till den numera varldsberomda kvarnen sa vill man at
lite guldkant i slutet av mars sa gér man klokt i att vispa ivdg sin bokning i god
tid da platser ar begransade.

Lordag 29 mars kl 18:00 pa Raspberry

Boka plats gor ni antingen via hemsidan www.raspberrybar.se eller kontaktar
oss via mejl till info@raspberrybar.se

Vidlkomna

BRAASTAD


http://www.raspberrybar.se/
mailto:info@raspberrybar.se
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DEKADENS #2 SPARRIS & RIESLING

Skartorsdagen 17/4 kl 18:00 ar det dags for en ny dekadensmiddag! Den
andra i ordningen som dven denna gang sker i samarbete med vara vanner
tillika stans vassaste kockar som till vardags haller till pa Carotte x Werket.

Den har gangen tar vi vara pa en av varens godaste ravara, namligen sparris!

Vi kokar ihop en middag om fem ratter och matchar dessa ratter med
sparrisens kanske allra basta van dvs Riesling!

Det blir fullt fokus pa smakkombinationer men ocksa lekfullt, avslappnat och
en himla trevlig stamning, det dr iaf var forhoppning!

Pengen man projsar for att delta pa spektaklet lagger vi pa 1895:-/person
Onskar man alkoholfritt betalar man endast 1295:-

Na&r ni bokar ber vi er anmila eventuella allergier sa blir alla ndjda.
En liten heads up bara...

Nar ni bokat &r det fritt fram att avboka era platser fram till mandag den 14/4
kl 18:00 men behover ni avboka darefter sa tar vi ut en “avbokningsavgift”
om 500:-/person men detta hoppas vi ju givetvis slippa
Som vanligt géller forst till den numera varldsberomda kvarnen sa vill man at
lite guldkant i pask sa gér man klokt i att vispa ivag sin bokning i god tid da
platser ar begransade.

Torsdag 17:ee April kl 18:00 pa Raspberry

Boka plats gor ni antingen via hemsidan www.raspberrybar.se eller kontaktar
oss via mejl till info@raspberrybar.se

Vidlkomna


http://www.raspberrybar.se/
mailto:info@raspberrybar.se
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VINMIDDAG #2 MARCHESI

Torsdag den 22:e maj ar det dags for vinmiddag, den andra i ordningen!
Marchesi winery har kokat druvjuice och buteljerat ett ging kanonviner som
vi tdnkte visa upp och lata er avnjuta genom att brdnna av en battre
torsdagsdojja pa Raspberry
Vi har knapat ihop en kvall vi tror kommer bli himla skoj, och gott.

Det kommer serveras en trerdtters (kanske nat extra snacks), det blir ett gang
olika viner for att visa bredden hos den har superproducenten! var gode van
Nicklas fran Finebrands haller Iada och tillsammans ska vi ha en trevlig kvall.
Pengen man projsar for att delta pa spektaklet lagger vi pa 1195:-/person
Nar ni bokar ber vi er anmila eventuella allergier sa blir alla ndjda.

Som vanligt galler forst till den numera varldsberomda kvarnen sa vill man at
lite guldkant i slutet av mars sa gér man klokt i att vispa ivdg sin bokning i god
tid da platser ar begransade.

Torsdag 22 maj kl 18:00 pa Raspberry

Boka plats gor ni antingen via hemsidan www.raspberrybar.se eller kontaktar
oss via mejl till info@raspberrybar.se

Vidlkomna

JrtEL

Auntiche Cantine in Barele
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