
 

 
 
 
 
 
 
 
 

À la Carte 
MENU 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

SNACKS 
 

Charkuterier 
249:- 

Iberico, Ventricina, rökt ankbröst,  
paté de Campagne 

Hembakat bröd & noccellaraoliver 
 

Croquetas de jamon  
79:- 

Iberico och parmesan 
 

Sardiner 
159:- 

Inlagda sardiner, grillat bröd & smör 
 

Löjromsbites 
119:- 

Friterad potatiskaka med löjrom, 
smetana & gräslök 

 
 



 

 
STARTERS 

 
 

Halstrad anklever 
249:- 

På briochebröd, PX-sherrysås, 
marconamandlar & sultanrussin 

 
 

Skaldjursbisque 
189:- 

Mousse på pilgrimsmussla, citronette, 
krispigt bovete & gräslöksolja 

 
 

Carpaccio på oxfilé 
149:- 

Parmesankräm, picklad shimejisvamp, 
friterad vitlök & rökt flingsalt 

 

 



 

 
MAINS 

 
Tri tip på hjort 

329:- 
Murkelsås, potatiskaka  
& gräddkokt vinterkål 

 
Kvällens fångst 

349:- 
Vitvinssås, löjrom, grillad purjolök  

& potatispuré  
 

Tryffelpasta 
279:- 

Ostronskivling, färsk tryffel  
& jordärtskocka 

 
Oxjärpar 

189:- 
Madeira och grönpepparsås, potatispuré, 

ginpicklad gurka & rårörda lingon 



 

 
DESSERTS 

 
Gabriellas bakelse 

125:- 
Fråga personalen för kvällens kreation 

 
 

Ostar 
105:- 

Stag kex, fransk fikonmarmelad  
& Acasiahonung 

 
 

2 sorters tryfflar 
75:- 

Bourbon & hasselnöt 
 

 

 
 

 



 

 
SET MENU 

895:- 
 

Hembakat bröd & smör 
 

Skaldjursbisque 
Mousse på pilgrimsmussla, citronette, 

krispigt bovete & gräslök 
 

Halstrad anklever 
På briochebröd, PX-sherrysås, 

marconamandlar & sultanrussin 
 

Hjortinnerfilé 
Murkelsås, potatiskaka & vinterkål 

 
Ostservering 

 
Gabriellas bakelse 

Kvällens kreation från vår dessertmästare 
 
 

Noga utvalt dryckespaket finns för 745:- 


